
 
 
 

PROGRAMA 
 

DEL 
 

 

CURSO VETERINARIO DE SALUD PÚBLICA 
 

de 106 horas teórico-prácticas 
 

Valladolid, 23 de octubre al 16 de diciembre de 2009 
 
 

ORGANIZA: 
 

 

 

Ilustre Colegio Oficial de 
Veterinarios de 

Valladolid 
 
 
 
 
 

COLABORAN: 
 
 

 

 

  

 

 

 
Solicitada acreditación a la comisión de formación de las 

profesiones sanitarias. 
 

Formación teórica: Centro Cultural Caja Círculo, C/ Rastro, nº 4, 
Valladolid. 
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http://www.iecscyl.com/�
http://www.cajacirculo.com/es/index.php?PA_ID=322�


PROGRAMA 
 
Día 23 de octubre, viernes. 
9,50 h. Presentación del Curso. 

D. Luís Alberto Calvo Saez. Presidente del Colegio Oficial de Veterinarios de 
Valladolid.  

10,00 
h. 

Nuevos retos de la seguridad alimentaria en Castilla y León. 
D. Jorge Llorente Cachorro. Director General de la Agencia de Protección de la 
Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería de sanidad. Junta de Castilla y León.

10,15 
h. 

Enfermedades emergentes y seguridad alimentaria. 
D. Antonio Orduña Domínguez. Profesor del Departamento de Microbiología y 
Parasitología. Universidad de Valladolid. 

11,15 
h. 

Resistencia bacteriana a los antibióticos. Un desafío para la Industría 
Alimentaria. 
Dª. Rosa Capita González. Profesora del Departamento de Higiene y 
Tecnología de los Alimentos. Universidad de León. 

12,30 
h. 

Encefalopatias espongiformes transmisbles: situación actual y seguridad 
alimentaria. 
D. Juan María Torres Trillo, Centro de Investigacion en Sanidad Animal 
(CISA-INIA), Valdeolmos (Madrid). 

13,30 
h. 

Escherichae coli verotoxigénico y salud pública.  
Dª. María Rosario García Armesto.. Profesora del Departamento de Higiene y 
Tecnología de los Alimentos. Universidad de León. 

16,30 
h. 

Gripe y seguridad alimentaria.  
D. Gustavo del Real Soldevilla, Dpto. de Biotecnología, Instituto Nacional de 
Investigación y Tecnología Agraria y Alimentaria (INIA), Madrid. 

17,30 
h. 

Campilobacteriosis.  
D. Miguel Prieto Maradona. Profesor del Departamento de Higiene y 
Tecnología de los Alimentos. Universidad de León. 

 
Día 26 de octubre, lunes. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Marco jurídico de la Seguridad Alimentaria y Salud Ambiental. 
Agencias de Seguridad Alimentaria y Agentes de la Autoridad Sanitaria 
El veterinario de Salud Pública: Funciones actuales. Organización 
administrativa y territorial 
D. Juan José Lozano Barriuso. Coordinador de Servicios de la Agencia de 
Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 28 de octubre, miércoles. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Inspección veterinaria en matadero. 
D. Álvaro Borge de Castro. Jefe de sección de control sanitario de alimentos en 
origen. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería 
de Sanidad.  

 

Día 29 de octubre, jueves. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Control Oficial de industrias y establecimientos alimentarios. 
Programa de vigilancia y control en industrias y establecimientos 
alimentarios en Castilla y León. 
D. Juan Carlos Villalón Blanco. Jefe de sección de control sanitario de 
alimentos en destino. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad 
Alimentaria. Consejería de Sanidad.  
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Día 3 de noviembre, martes. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Bienestar animal en matadero. 
Toma de muestras en matadero. 
Plan Nacional de investigación de residuos. 
D. Álvaro Borge de Castro. Jefe de sección de control sanitario de alimentos en 
origen. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería 
de Sanidad.  

 
Día 5 de noviembre, jueves. 
16,45 
h. 
a 
21 h.. 

Control oficial en industrias cárnicas. 
Almacenamiento y transporte de alimentos. 
D. Álvaro Borge de Castro. Jefe de sección de control sanitario de alimentos en 
origen. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería 
de Sanidad.  

 
Día 9 de noviembre, lunes. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Sistemas de autocontrol basados en los principios del 
APPCC::Prerrequisitos. 
Particularidades de la inspección. 
D. Juan Alonso Yagüe. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad 
Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 10 de noviembre, martes. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

El procedimiento administrativo como marco del Control Oficial. 
Dª. Susana Morán Fernández. Jefe de Servicio de Ordenación y Autorizaciones 
Sanitarias. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. 
Consejería de Sanidad.  

 
Día 11 de noviembre, miércoles. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Sistemas de autocontrol basados en los principios del APPCC::Plan 
APPCC. 
Particularidades de la inspección. 
D. Juan Alonso Yagüe. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad 
Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 16 de noviembre, lunes. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Supervisión y verificación de planes de autocontrol. 
Enfermedades transmitidas por alimentos. 
D. Juan Alonso Yagüe. Veterinario. Agencia de Protección de la Salud y 
Seguridad Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 17 de noviembre, martes. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Industrias lácteas. Control Oficial y Legislación. 
Centros de embalaje e industrias elaboradoras de ovoproductos: Control 
Oficial y Legislación. 
D. Juan Carlos Villalón Blanco. Jefe de sección de control sanitario de 
alimentos en destino. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad 
Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 18 de noviembre, miércoles. 
16,45 
h. 

Redes de alerta alimentaria nacionales e internacionales. 
Procedimientos para la gestión de alertas.. 
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a 
21 h. 

Dª. Raquel Campo Santana. Jefe de sección de alertas e incidentes. Agencia de 
Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 23 de noviembre, lunes. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Autocontrol y auditorias en el control oficial.  
D. Dolores Coll Jorda. Responsable de Seguridad alimentaria. Gobierno 
Vasco. 

 
Día 24 de noviembre, martes. 
09,00 
h. a 
14,00 
h. y de  
15,30 
h.  a 
18,30 
h. 

La calidad. Evolución. Del control a la prevención y la supervisión. 
Auditorías de Calidad 
Esquemas certificables en Industrias de Alimentación 
 
D. Manuel Fernández Blanco. Veterinario, responsable de auditorias de 
Campofrio España. 

 
Día 25 de noviembre, miércoles. 
10,00 
h. 
a  
14,00 
h. 

Gestión integral del autocontrol en la industria láctea: métodos de 
desarrollo, implantación y verificación de requisitos legales y facultativos 
en el programa de autocontrol.  
Gestión de contingencias. 
D. Germán Bertrand Baschwitz, del Departamento de Sistemas de Gestión. 
Grupo Leche Pacual, S. A. 
D. Víctor García Barbero, del Departamento de Servicios Técnicos 
Agropecuarios. Grupo Leche Pascual, S. A. 

16,45 
h. 
a 
21 h.. 

Aditivos en alimentos. 
Materiales destinados a entrar en contacto con alimentos. 
Nuevos alimentos y alimentos modificados genéticamente. 
Dª. Raquel Campo Santana. Jefe de sección de alertas e incidentes. Agencia de 
Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 30 de noviembre, lunes. 
16,45 
h. 
a 
21 h... 

Control oficial de contaminantes en alimentos.  
Control oficial de residuos de plaguicidas en alimentos 
Dª. Raquel Campo Santana. Jefe de sección de alertas e incidentes. Agencia de 
Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 1 de diciembre, martes. 
16,45 
h. 

Hortalizas, verduras, hongos, frutas y derivados. 
D. Álvaro Borge de Castro. Jefe de sección de control sanitario de alimentos en 
origen. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería 
de Sanidad.. 

17,45 
h. 
 

Aguas de bebida envasadas. 
Dª. Raquel Campo Santana. Jefe de sección de alertas e incidentes. Agencia de 
Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

19,00 
h. 

Particularidades de la inspección en minoristas de alimentos. 
Particularidades de la inspección en industrias de pasteleria y harinas. 
D. Juan Alonso Yagüe. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad 
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 Alimentaria. Consejería de Sanidad.  
 
Día 3 de diciembre, jueves. 
16,45 
h. 
a 
21 h... 

Trazabilidad. 
Etiquetado: Norma general de etiquetado presentación y publicidad de 
los productos alimenticios, etiquetado nutricional y alimentos 
funcionales. 
D. Juan Carlos Villalón Blanco. Jefe de sección de control sanitario de 
alimentos en destino. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad 
Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 10 de diciembre, jueves. 
16,45 h Vigilancia sanitaria del agua de consumo y aguas recreativas. 

D. Santiago de Castro Alafageme. Jefe de servicio de evaluación de riesgos y 
Gestión de Alertas. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad 
Alimentaria. Consejería de Sanidad. 

19,00 h Vigilancia sanitaria de los riesgos físicos y químicos ambientales. 
D. Santiago de Castro Alafageme.  
D. Carlos Pérez Vega. Servicio de evaluación de riesgos y Gestión de Alertas. 
Agencia de Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería de 
Sanidad. 

 
Día 14 de diciembre, lunes. 
16,45 
h. 
a 
21 h... 

Elaboración, distribución y comercio de comidas preparadas. Control 
Oficial y Legislación 
Productos de la pesca: producción, distribución y comercialización. 
Control Oficial y Legislación 
D. Juan Carlos Villalón Blanco. Jefe de sección de control sanitario de 
alimentos en destino. Agencia de Protección de la Salud y Seguridad 
Alimentaria. Consejería de Sanidad.  

 
Día 15 de diciembre, martes. 
16,45 h Control integrado de plagas. 

D. Carlos Pérez Vega. Jefe de sección de evaluación de riesgos biológicos. 
Agencia de Protección de la Salud y Seguridad Alimentaria. Consejería de 
Sanidad. 

19,00 h 
a 21 h. 

Autorizaciones sanitarias de funcionamiento. 
D. Antonio Calvo Blanco. Veterinario. Servicio Territorial de Sanidad y 
Bienestar Social. Valladolid. 

 

Día 16 de diciembre, miércoles. 
16,45 
h. 
a 
21 h. 

Control y prevención de zoonosis. 
D. Rufino Álamo Sanz. Veterinario. Agencia de Protección de la Salud y 
Seguridad Alimentaría. Consejería de Sanidad. 

 
Formación Práctica (horario y fechas por confirmar) 

 
- Visita a Mercaolid. D. Luís Pérez Viñuela.  Veterinario Inspector de Mercaolid. 
- Visita al Matadero Justino Gutierrez, S. L. de Laguna de Duero. D. Antonio 
Redondo de la Villa. Veterinario director de matadero. 
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- Visita Centro de ovoproductos y centro de clasificación de huevos de Hibramer 
S.A.. D. Oscar Mendoza Laiz, veterinario Hibramer S.A.. 
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Inscripción, Secretaría e Información 
 

Colegio Oficial de Veterinarios de Valladolid 
C/ Pío del Río Hortega, 11 .- 1º C 
47014 VALLADOLID 
 
Tfno: 983 334638 
Fax:  983 344499 
e-mail:  valladolid@colvet.es 
http://www.colvetvalladolid.com/ 
http://www.iecscyl.com/ 
 

 
 

Cuota de inscripción 300 € que incluye: 
- asistencia al curso. 
- documentación entregada por los ponentes en soporte magnético. 
- certificado a quienes justifiquen más del 80% de asistencia. 
- no incluye trasporte 

 
o Transferencia Bancaria: Cajacírculo  Nº Cuenta: 2017-0301-09-3000009001 

Referencia: Curso veterinario de Salud pública 
 

o En efectivo, en la propia Secretaria de las Jornadas 
 
 

Solicitada su acreditación a la Comisión de Formación Continuada de las 
Profesiones Sanitarias de la Comunidad de Castilla y León 

 
 
 

Plazas limitadas hasta completar el aforo 
 

 
 
 

Boletín de Inscripción 
 
 

Apellidos: ………………………………..…..………. Nombre: ……………………… 

Domicilio: ………………………………………………………………………..  

Población: …………………………..… C.P.: ..….……....  Provincia: ………………. 

Teléfono: ………………… Fax: ………….…………. e-mail: ………………..………… 

Profesión: …………………………………………….. 

Puesto de trabajo:……. ………………………………… 
 
 

http://www.colvetvalladolid.com/
http://www.iecscyl.com/
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